Samstag, 21. September 2019

LANDAU

Nummer 219 /

D|e Ehrengaste im nostalgischen Feuerwehrfahrzeug aus Tunzenberg (von links): MdL Petra Loibl, Hermann Schreck, Norbert Thiel, der neue Vor—

Dingolfing-Landau.  Unter-
stiitzung von allen Seiten haben
die bayerischen Feuerwehren
gestern bei der Landesfeuer-
wehrversammlung in Dingolfing
erfahren. Nach 16 Jahren als Vor-
sitzender gab Alfons Weinzierl
aus Dingolfing sein Amt ab.

,»Es ist mir ein personliches An-
liegen, ihm einen groflen Dank
zu sagen”, erkldrte Staatsminis-
ter Florian Herrmann, der fiir den
verhinderten Ministerprasiden-
ten Markus Soder einsprang.
,Keine Selbstverstdndlichkeit“
nannte Herrmann den Einsatz

»Sie stellen Zeit, Konnen,
Herzblut und Gesundheit
zur Verfiigung“

der bayerischen, freiwilligen
Feuerwehren. Er sicherte weiter-
hin uneingeschrénkte Unterstiit-
zung zu.

Alfons Weinzier] sagte in sei-
ner Abschiedsrede zu den Vertre-
tern der rund 315000 aktiven
Feuerwehrlern: ,Sie stellen Zeit,
Konnen, Herzblut und Gesund-
heit zur Verfiigung.“ Weinzierl
sprach davon, dass er von der
Politik grofle Unterstiitzung er-
halten habe und holte sich das
Versprechen ab: ,Hand drauf,
unterstiitzen Sie uns weiter.
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sitzende Johann Eitzenberger, die Fahrerin, Minister Florian Herrmann, Alfons Weinzierl, der Fahrer, MdL Norbert Diinkel und Erwin Huber. — bn/Foto: Manuel Birgmann

Zweite Sitzung des
Jugendhilfeausschusses

Dingolfing-Landau. Am Montag, 30.
September, findetum 14 Uhr  im gro-
Ben Sitzungssaal des Landratsamtes Din-
golfing-Landau die zweite Sitzung des Ju-
gendhilfeausschusses statt. Auf der Tages-
ordnung der 6ffentlichen Sitzung stehen
Informationen, die Konzeption zur Si-
cherstellung der Ersatzbetreuung in der
Kindertagespflege, der Entwurf des Haus-
haltsvoranschlags 2020 — Abschnitt Ju-
gendhilfe und am Ende Anfragen und An-
regungen. - Inp

Anmeldungen fiir
Musikgarten noch méglich

Landau. Am Dienstag, 1. Oktober, star-
tet der neue Kurs ,Musikgarten“ an der
Stadtischen Musikschule. Der Unterricht
findet immer dienstags von 16 bis 16.45
Uhr in der Montessorischule statt. Der
Unterricht wird von Christine Hotschl ge-
halten. Das Angebotrichtet sich an Kinder
im Alter von eineinhalb bis vier Jahren
und findet gemeinsam mit einer erwach-
senen Bezugsperson, egal ob Mutter, Va-
ter oder Grolleltern, statt. Riickfragen sind
moglich unter & 09951/941109. - Inp

Friihlingstrae nachsten
Montag komplett gesperrt

Moding. Die Vorbereitungsarbeiten fiir
die Asphaltierung der Friihlingstrale in
Moding sind bis zum Wochenende abge-
schlossen. Das teilte die Stadt Landau mit.
Am Montag, 23. September, beginnt die
Firma Westenthanner um 6 Uhr mit dem
Aufspritzen des Haftklebers. Ab diesem
Zeitpunkt ist eine Be- und Uberfahrung
der StraBe wéhrend des gesamten Tages
nicht mehr méglich. Die betroffenen An-
lieger werden gebeten, die bendétigten
Autos aullerhalb des Baustellenbereiches
zu parken, soweit sie mit ihrem Auto nicht
iiber den Lehmgrubenweg abfahren kon-
nen. Die Asphaltierungsarbeiten sollten
am Montagabend abgeschlossen werden.
Laut Firma Westenthanner sollte die
Frithlingstralle aufgrund der Temperatu-
ren ab Dienstag wieder mit Autos zu be-
fahren sein. Die Stadt Landau bittet
aullerdem zu bedenken, dass die Schul-
kinder am Montag nicht auf direktem
Weg zur Bushaltestelle an der Staatsstralie
gehen konnen. Die Kinder sollten frithzei-
tig losgeschickt werden, um piinktlich an
der Bushaltestelle zu sein. Die Stadt Lan-
dau bedankt sich fiir das bisher entgegen-
gebrachte Verstindnis fiir die Unan-
nehmlichkeiten, welche durch diese Bau-
stelle verursacht wurden. Fiir Riickfragen
steht die Stadt Landau unter
@ 09951/941135 zur Verfiigung. - Inp
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Bis zu 600 Donerspiefe taglich

Firma Uguzzieht aus Gangkofen in Landauer Rontgenstralie —Schlachterei und neue Arbeitspldtze

Von Miriam Augustin

Landau. Angefangen hat al-
les mit der Leidenschaft fiir gu-
tes Fleisch und einer kleinen
Doénerbude in Landau. Heute
baut die Firma Uguz Doner
GmbH in der Rontgenstralle ein
grof3es Firmengebdude mit Pro-
duktionsstitte, GroRhandel
und Schlachterei. Anfang No-
vember steht der Umzug von
Gangkofen in die neuen Rdum-
lichkeiten an. ,Mit der Schaf-
fung von neuen Arbeitsplidtzen
wollen wir unserer Heimatstadt
Landau etwas zuriickgeben®,
sagt Selahattin Uguz. Der 57-
Jahrige hat die Firma im Jahr
2002 gegriindet. Heute leitet
der gebiirtige Tirke, der seit
tiber 30 Jahren in Deutschland
lebt, das Familienunterneh-
men zusammen mit seinen vier
Kindern.

Die erste Produktionsstitte
stand in Geiselhé6ring, bevor die
Firma 2008 nach Gangkofen
umzog. ,Aufgrund der damals
eingefiihrten Lebensmittelver-
ordnungen und der teuren Zu-
lassungen mussten viele Metz-
gereien schlieen. Wir haben
die Zulassung bekommen und
legen bei der Produktion gro-
RBen Wert auf Hygiene*, sagt die
29-jéhrige Duygu Uguz.

Koscheres Fleisch
auf Bestellung

Der neue Firmensitz entsteht
auf einem 10 000 Quadratmeter
groBen Grundstiick im Indust-
riegebiet. Die Halle, die im No-
vember bezogen werden soll,
beinhaltet die Produktionsstét-
te, einen GrolRhandel und eine
kleine Schlachterei. ,Wir wer-
den auf Bestellung koscheres
Fleisch anbieten, sagt die 29-
Jéhrige. Damit die Tiere mog-
lichst wenig Stress ausgesetzt
sind, entsteht vor dem Eingang
zur Schlachterei ein iiberdach-
ter Wartebereich mit frischem
Stroh und Wasser. Aullerdem
setzt das Unternehmen auf die
Zusammenarbeit mit Landwir-
ten aus der Region. Das Fleisch
fiir die Donerspiel3e wird gelie-
fert, die riesigen Mengen kon-
nen vor Ort nicht geschlachtet
werden.

Nicht nur das Fleisch soll aus
der Umgebung kommen, auch
Obst und Gemuiise, dasim Grol3-
handel verkauft wird, soll mog-
lichst kurze Transportwege ha-
ben. ,Wir sind bereits in Ge-
spriachen mit regionalen Land-
wirten und arbeiten auch schon
mit einigen zusammen®, sagt
die Juniorchefin.

Der GroBBhandel ist fiir das fa-
miliengefiihrte Unternehmen
Neuland. ,2Meine beiden
Schwestern {ibernehmen die
Organisation®, sagt die 29-Jdh-
rige. Auch ihr Bruder ist Teil des

Das Gebaude in der RontgenstraBe im Industrlegeblet beherbergt
kiinftig neben der DénerspieBproduktion auch einen GroBhandel und
eine Schlachterei.

Unternehmens. Uns ist wichtig,
dass nicht nur GroBkunden zu
uns kommen konnen. Jeder,
der Lebensmittel in groflen
Mengen braucht, konne in die
Rontgenstralle kommen und
dort einkaufen. Im GroBhandel
werden die Waren in hohen Re-
galen auf Paletten gelagert und
in Grollpackungen weiterver-
kauft. Auch Kiihl- und Tiefkiihl-
ware wird angeboten.

Bisher ist in dem grolen Ge-
bdude bis auf hohe weifle Wén-
de noch nicht viel zu sehen.
Deutlich zu erkennen ist die
Aufteilung der Rdume, das In-
ventar fehlt noch. In wenigen
Wochen soll alles fertig sein.
Duygu und Selahattin Uguz
wissen ganz genau, wie das fer-
tige Gebdude aussehen soll, die
Planungen laufen seit tiber zwei
Jahren.

Fiir Groffkunden sowie klei-

nere Gastronomiebetriebe bie-
tet die Firma Uguz ein ,Rund-
umsorglos-Paket® an. Neben
den DonerspieBen und ande-
ren Lebensmitteln, wie Gemiise
und Joghurt, gibt es Gastrono-
miezubehér. Dazu gehoren
neben Donergrills auch Serviet-
ten, Donertiiten und Getrianke.
Die Firma beliefert bayernweit
etwa 300 Kunden. Die eigenen
Lkw fahren nach Minchen,
Niirnberg, Regensburg, Passau,
Rosenheim und in den bayeri-
schen Wald.

Die Leidenschaft der Uguz
sind und bleiben Donerspielie.
Téaglich produzieren sie zwi-
schen 400 und 600 Stiick davon.
Trotz strenger Auflagen lieben
sie, was sie tun. Die Produk-
tionsstitte im Neubau ist von
den restlichen Raumlichkeiten
abgeriegelt und darf von den
Mitarbeitern nur mit spezieller
Kleidung betreten werden. Im

ersten Raum legen die Mit-
arbeiter ihre Alltagskleidung ab,
im zweiten ziehen sie ihre
Arbeitskleidung an. Der dritte
Raum ist eine Hygieneschleuse.
Die Rdume und Geridte werden
tdglich komplett gereinigt. ,Das
ist wahrscheinlich steriler als
im OP“, sagt Selahattin Uguz
schmunzelnd.

Die DonerspieBe werden
nach Wunsch in verschiedenen
Grolen produziert. ,Von sie-
ben bis 100 Kilogramm ist alles
mit dabei“, sagt der 57-Jahrige.
Grundsitzlich wird zwischen
Scheiben- und Hackfleischdo-
ner unterschieden. ,Wir produ-
zieren ausschlieRlich Scheiben-
déner, die sind qualitativ hoch-
wertiger*, sagt Duygu Uguz, ihr
Vater nickt zustimmend.
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Das Fleisch fiir die Spiele
kommt von Kélbern, Hiihnern
und Puten. Das Fleisch kann ge-
mischt werden. Gewiirzt wird
entweder fliissig oder trocken.
In einem Gewlirzlager stehen
die eigens fiir die Firma zusam-
mengestellten Gewlirzmi-
schungen. ,Die genaue Rezep-
tur wissen nicht mal wir ganz
genau, sie ist absolut geheim®,
sagt die 29-Jahrige.

Der Standort in Landau ist
groler als der bisherige in

— Fotos: Manuel Birgmann

Gangkofen. ,Alle unsere Mit-
arbeiter, die mitkommen wol-
len, nehmen wir auch mit, den-
noch wird es einige neue
Arbeitsplitze geben®, sagt sie.
Die Familie ist froh tiber die gu-
te Zusammenarbeit mit der
Stadt: ,Wir wissen, dass in Lan-
dau kaum mehr Gewerbefli-
chen verkauft werden, deshalb
sind wir sehr dankbar, dass es
geklappt hat und wir mit der
Firma in unsere Heimatstadt
ziehen konnen. Die Verhand-
lungen haben reibungslos funk-
tioniert.“

Tag der offenen Tiir
im Friihjahr

Die Familie fiihlt sich in Bay-
ern wohl. ,Meine Geschwister
und ich sind in Deutschland ge-
boren und wir wollen auf jeden
Fall hier bleiben“, sagt Doygu
Uguz. Sie hat International Ma-
nagement in Miinchen und
London studiert. ,Manchmal
filhle ich mich deutscher als
viele meiner deutschen Freun-
de“, sagt sie lachend.

Im néchsten Friihling soll es
voraussichtlich einen Tag der
offenen Tiir geben, bei dem sich
alle Interessierten ein Bild der
neuen Firma in Landau ma-
chen konnen. Ein groBer Do-
nerspiel darf dabei auch nicht
fehlen. Und obwohl oder gera-
de weil sie téglich mit den
Fleischspieen zu tun haben,
essen die Uguz* auch selbst ger-
ne mal einen frischen Doéner,
genau wie in Selahattin Uguz’
Doénerbude von damals, in der
alles angefangen hat.



